
Ristorante - Pizzeria

la Pignata

Pizzas Nos pizzas sont faites à la main et garnies avec des produits frais

Marguerita Tomate, mozzarella, basilic 7,50

Napolitana Tomate, mozzarella, anchois, olive   8,00

Siciliana Tomate, mozzarella, anchois, olive, câpre, origan  9,50

Diavola Tomate, mozzarella, salami de Naples, olive 9,00

Regina Tomate, mozzarella, champignon, jambon  9,00

Capricciosa Tomate, mozzarella, artichaut, jambon, champignon, olive  10,00

Valdostrana Tomate, mozzarella, jambon, fromage Fontina, oeuf         10,00
 
Quattro Formaggi Tomate, mozzarella, gorgonzola, Fontina, grana  11,00

Primavera Tomate, mozzarella, crevette, courgette, tomate cerise          11,00

Quattro Stagioni Tomate, mozzarella, poivron, aubergine, cœur d'artichaut, champignon  
11,00

Vegetariana Tomate, mozzarella, courgette, aubergine, poivron, olive     10,00

Tonno Tomate, mozzarella, thon, oignon rouge 12,00
 
Frutti di mare Tomate, mozzarella, fruit de mer   12,50

Calzone Tomate, mozzarella, jambon, champignon, œuf 10,00

Bolognese Tomate, mozzarella, viande hachée, oeuf  11,00

Oriental eTomate, mozzarella, merguez, oeuf  11,00
  
Parma Tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, tomate cerise, copeaux de parmesan 12,00

  
Caprese Tomate, mozzarella di Buffala, tomate cerise, huile d’olive       12,50

Gamberetti Tomate, mozzarella, thon, crevette, anchois, roquette    12,50

Panzerotti della Pignata Chausson frit de tomate, mozzarella, jambon,
champignon, roquette, copeaux de parmesan    12,00

  

Antipasti  (Entrées)
          
INSALATA CAPRESE    10,00
Tomate, mozzarella, roquette, basilic, huile d’olive

INSALATA CESARE    12,00
Filet de poulet grillé, tomate cerise, pignon de pain, croûton,
copeau de parmesan, vinaigre balsamique

PIATTO di SALUMI (assiette de charcuterie)    13,50
Assortiment de charcuterie Italienne

BRUSCHETTA di CAPONATA        9,50
Aubergine, poivron, céleri, câpre, olive, pignon de pain, raisin sec.
Servi sur tranche de pain grillé

CARPACCIO di MANZO     12,50
Carpaccio de bœuf à l’huile d’olive, copeaux de parmesan.
Servi sur pizza blanche avec roquette

Piatti (Pâtes)

Notre sélection de pâtes :  
LINGUINE (spaghetti aplati): originaire de la province de Ligurie (région de Gênes)

 LINGUINE alla PIGNATA specialità della casa     22,00
 Tomate cerise, gambas, fruit de mer, calamar, ail, vin blanc
 Couverts d’une pâte à pizza cuite au four 

 LINGUINE CARBONARA   12,00
         Crème fraiche, lardon, œuf

 LINGUINE COZZE (Moule)  13,00
         Moule, tomate cerise, ail

 LINGUINE BOLOGNESE   9,50
         Viande hachée, sauce tomate

CASARECCE : (pâte courte en forme de « S »)

 CASARECCE alla NORMA  12,00
 Sauce tomate, aubergine, fromage ricotta, basilic

 CASARECCE alla MATRICIANA  12,00
 Lardon, sauce tomate, oignon, basilic

TORTELLINI alla BUONGUSTAIA (Gourmet) 13,50
Pâte fraiche à la viande, sauce bolognaise, champignon, jambon cuit

LASAGNE della « CASA PIGNATA »   11,00
Viande hachée, champignon (cèpe)

PAPPARDELLE FUNGHI PORCINI (Grosse tagliatelle)     12,50
Pâte fraiche, sauce crème, champignon de saison

Antiprimi - Risottos

RISOTTO alla FRUTTI di MARE : Fruit de mer, sauce tomate, moule    12,50

RISOTTO GAMBERETTI e PESTO : Crevette, sauce tomate, pesto    13,50

RISOTTO al FUNGHI PORCINI : Champignon (cèpe), sauce crème, pesto    13,00

Carne (Viandes) Origine France

SCALOPPINA alla MILANESE 22,00
Escalope de veau ou côtelette de veau panée accompagnée de pâte et sauce tomate

SALTIMBOCCA alla ROMANA 21,00
Escalope de veau très fine, enveloppée de jambon de Parme,
déglacée au vin blanc, légume, polenta, bruschetta

CONTROFILETTO Tagliata di manzo con rucola Grana     22,00
Faux-filet de bœuf grillé et tranché sur la roquette, fromage Grana, légume, polenta, bruschetta

CONTROFILETTO alla FUNGHI PORCINI  21,00
Faux-filet de bœuf grillé, sauce crème champignon, légume, polenta et bruschetta

CONTROFILETTO Grigliato Natura 19,00
Faux-filet de bœuf grillé, sel, poivre, grosse frite

€uro €uro
Pesce (Poissons Frais)

GAMBERONI alla PIGNATA Gambas royale sautée
au vin blanc, ail, fines herbes 23,00

CALAMARI FARCITI Encornet farci au risotto  21,00

PESCE SPADA alla MERIDIONALE Filet d’espadon,
sauce tomate cerise, pignon de pain  23,00

Menu Bambino

LINGUINE alla BOLOGNESE Viande hachée, sauce tomate     6,50

HAMBURGER & PATATINE FRITTE
Viande hachée préparée par le Chef, grosse frite  8,50

PETTO di POLLO Escalope de poulet poêlée, grosse frite 8,50

PIZZA BAMBINO aux choix   7,00

Dolce (Desserts)
GELATI e SORBETTI (la boule)  2,00
       
DOLCE PANZEROTTI                  7,50      
Chausson farci à la ricotta sucrée (Environ 10 minutes d’attente)

PANACOTTA FATTO in CASA  6,50

TIRAMISU  FATTO in CASA  7,00

CAFE GOURMET                             7,00

CAFE LIEGEOIS                                         7,50

MOELLEUX CHOCOLAT à la glace vanille      7,50
(Environ 10 minutes d’attente)

Prix nets en euros service compris.
Tout supplément vous sera facturé.
     Fruits de mer décortiqués et Gambas surgelés.
Nos viandes bovines sont d’origine Française.
Nos poissons sont servis frais et pêchés en mer.



Ristorante - Pizzeria

la Pignata

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Veuillez consommer avec modération.

Amer / Picon / Cynar (25cl)

Bière pression (25cl)

Panaché / Monaco (25 cl)

Ricard / Pastis (2 cl)

Ricard / Pastis + adjuvant (2 cl)

Martini / Porto (4 cl)

Campari / Suze (4 cl)

Kir cassis, mûre, pêche, framboise (10 cl)

Kir crémant cassis, mûre, pêche, framboise (10 cl)

Crémant (10 cl)

Prosecco (10 cl)

Spritz (le verre)

Whisky / Vodka / Gin (4 cl)

Jack Daniel’s (10 cl)

Apéritif la Pignata (10cl) Prosecco, liqueur pêche, 

framboise

Perrier (33 cl)

Eau plate  (50 cl)

Eau gazeuse légère ou pétillante  (50 cl)

San Pellegrino (50 cl)

Limonade (25 cl)

Coca cola / zéro (33 cl)

Orangina (33 cl)

Schweppes / agrumes (25 cl)

Jus de fruits (25 cl)

Ice tea (25 cl)

Sirop à l’eau (25 cl)

3,80

3,50

3,30

3,50

3,80

4,00

4,50

3,80

6,00

5,50

5,50

6,00

6,50

7,00

6,50

3,50

3,00

3,50

3,80

2,50

3,00

3,30

3,30

3,20

3,00

1,50

Apéritifs

Eaux et sodas

Lambrusco amabilé

Rouge / rosé italien

3,00

3,50

5,00

6,00

8,00

12,00

50 cl25 clverreNos vins en Pichet

Lambrusco amabile (75 cl)

Néro d’Avola Sicilia JDT (75 cl)

Montepulciano d’Abruzzo DOC (75 cl)

Valpolicella classico DOC (75 cl)

Barbera d’Asti (75 cl)

Giome Benaco (75 cl)

Corvo rouge IGT Sicilia (75cl)

Chianti classico DOCG (75 cl)

Bardolino Chiaretto DOC rosé (75 cl)

Pinot Grigio blanc (75 cl)

17,00

19,00

21,00

30,00

32,00

32,00

26,00

30,00

23,00

25,00

Nos vins rouge, rosé & blanc

Expresso

Expresso crème

Décaféiné

Grand café

Grand café crème

Capuccino

Infusion / thé

1,90

2,00

1,90

3,50

3,70

3,80

2,50

Boissons chaudes

Eau de vie :

Mirabelle

Framboise

Marc de Gewurztraminer

Poire william’s

Cognac

Amaretto

Limoncello / Grappa

6,50

5,50

5,50

5,50

Digestifs 4 cl

Crémant d’Alsace (75 cl)

Champagne (75 cl)

Prosecco (75 cl)

25,00

48,00

22,00

Nos crémant, Champagne
& Proseco

€uro

€uro


